C O N S O R‘ Z I O Via A. Gramscl, 2-4 Servizio tecnico viticolo 0481 630303

34071 CORMONS (GO)

COLLIO CARSO Tel. 0481630303  Maurigh Dario 435 81.84.005
Fax 0481 630660

. . . .consorziocolliocarso.it
Consorzio Tutela Vini Collioe Carso ™™ HOCOT :

servizioviticolo@cosorziocolliocarso.it

SERVIZIO DI LOTTA GUIDATA E INTEGRATA IN VITICOLTUR A
AVVERTIMENTO N° 19 del 03/09/2013

CURVE DI MATURAZIONE DELLE UVE

Si riporta la tabella con i dati analitici di maturazione delle uve riferiti a campioni raccolti nella
zona DOC COLLIO.

Acido Zucch.

s s Data Acidita totale Acido malico . . Alcol
Localita Varieta campionamento /) /) Tar(':/x:‘)ico pH Rl(c;t;:;r prob.
19 ago 8,06 2,26 7.55 325 181,77 10,9

Dolegna : -
Pinot grigio 26 ago 6,22 1,95 5,15 363 202,74 121
2 set 5,85 1,44 7.73 334 20754 124
19 ago 8,49 1,80 8,34 3,18 185,18 111
Capriva Pinot grigio 26 ago 597 147 5,75 363 21023 126
2 set 6,05 1,10 7,99 334 21449 128
19 ago 8,35 2,35 8,54 317 19201 115
Oslavia Pinot grigio 26 ago 6,75 1,83 5,50 350 20692 124
2 set 6,64 117 7,94 3,27 22000 133
19 ago 9,66 2,53 9,97 314 15132 91
Dolegna Sauvighon 26 ago 6,85 1,90 457 345 170,81 10,3
2 set 6,32 151 7,16 326 19324 116
19 ago 8,47 2,30 8,28 317 209,16 125
Capriva Sauvighon 26 ago 5,61 151 2,25 365 22283 133
2 set 6,08 1,04 6,26 3,32 236,71 14,2
19 ago 8,54 2,55 10,02 308 15693 94
Oslavia Sauvignon 26 ago 6,26 1,94 4 65 346 179,76 10,8
2 set 5,77 1,48 8,07 323 193,75 116

NB: i campioni di uva non sono stati conservati in frigorifero prima dell’analisi. | campioni di uva

raccolti il 26 agosto non erano completamente asciutti.



