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AVVERTIMENTO N° 21 del 20/09/2013

CURVE DI MATURAZIONE DELLE UVE

Si riporta la tabella con i dati analitici di maturazione delle uve riferiti a campioni raccolti nella
zona DOC COLLIO.

Acidita Acido Acido
Localita Varieta Data totale malico  tartarico pH

(g/1) g/ (g/1)
29 ago 7,03 2,55 556 328 168,09 101
Dolegna Tocai friulano 04 set 6,10 1,88 596 332 19294 115

Zucch. Alcol
rid. (g/1) prob.

(Bernizza)
14 set 5,43 154 769 344 21928 132
29 ago 5,84 2,08 464 3,33 17404 105
Cormons . L
Zegla) Tocai friulano 04 set 5,27 1,89 557 3,37 200,79 120

14 set 4,44 1,31 794 357 22289 134

29 ago 6,45 2,19 6,61 343 158,15 95
Oslavia Tocai friulano 04 set 5,98 2,15 736 338 18077 109

(Lenz.bianco)
14 set 492 142 874 350 20598 124

Acidita Acido  Acido Antocian oo Mat. Zucch.

N s . . ini . Alcol
Localita  Varieta Data totale malico tartarico 8(\)}_6328 antoc tvelquggz pH rid. r:;
(@/l) (g/) (g/1) mg /L mg/L Gvavis (g/1) prob.

14set 424 0,89 1056 1274 60 46 344 2160 13,0
Lonzano Merlot

14set 452 079 8,60 1560 63 46 346 2276 136
Capriva Merlot

14set 546 054 9,38 1530 67 50 324 21242 127
Oslavia Merlot

NB: i singoli prelievi (400 acini) vengono analizzati lo stesso giorno del campionamento (non

sono stati conservati in frigorifero prima dell’ana lisi ).



