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ANDAMENTO METEO

L'alta pressione garantira una settimana di tempo stabile, soleggiato e senza piogge in tutto il Friuli
Venezia Giulia, con temperature diurne miti fino a 21-24°C ed escursioni termiche notturne.

FENOLOGIA

In tutte le zone monitorate le olive hanno completato I'accrescimento raggiungendo la dimensione
massima tipica nella maggior parte delle varieta. Da questo momento in poi si osservera nelle varieta
pil precoci, un’accelerazione della invaiatura, ovvero un viraggio del colore dell'epicarpo.

La tabella riporta i valori della penetrometria monitorata su alcune principali cultivar in diverse zone
delle due province:

Comune Varieta Penetrometro gr/mm?
Pozzuolo Leccino 440
Bianchera 460
Castions di S. Leccino 470
Bianchera 450
Latisana Leccino 470
Bianchera 430
Faedis Leccino 420
Bianchera 400
Povoletto Leccino 490



mailto:olioevofvg@pec.it
mailto:info@oliofvg.it
https://oliofvg.it/

CONSORZIO PRODUTTORI OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
DEL FRIULI VENEZIA GIULIA

Via A. Malignani, 26 - 33035 Martignacco (UD) REGIONE AUTONCMA
P. IVA: 03075970305 FRIULI VENEZIA GIUL'A
PEC: olioevofvg@pec.it

Cod. SDI: JKKZDGR ’ g 5

Mail: info@oliofvg.it Agenzm reg iona |e per |O svi I UppO rv r0|e
Cell: 327 6574870

Sito web: https://oliofvg.it/

Bianchera 430
Osoppo Leccino 540
Bianchera 470
Premariacco Leccino 520
Grignano 480
Martignacco Grignano 380
Bianchera 450
Leccino 450

Il momento ottimale per la raccolta delle olive con il penetrometro si raggiunge quando la resistenza
alla penetrazione della buccia e della polpa scende a circa 300-350 grammi e/o I'invaiatura, ovvero
guando la buccia dell'oliva passa dal verde brillante a tonalita gialle, rosse, violacee, & al 20%.

Foto 1 e 2. Varieta Bianchera a Polcenigo e Leccino a Caneva

SITUAZIONE FITOSANITARIA

MOSCA DELL’OLIVO (Bactrocera oleae)

Nelle zone di monitoraggio si € riscontrato n aumento di catture di adulti nell’ultima settimana, dato
il cambiamento di temperatura; si consiglia di mantenere la soglia di attenzione alta e continuare a
monitorare il proprio oliveto. Agli olivicoltori che intendono raccogliere nella seconda meta di
ottobre, si consiglia di continuare con la strategia di difesa. Laddove si riscontra la presenza di adulti,
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si consiglia di proseguire con i trattamenti per il contenimento attraverso esche attivate con
Spinosad (max 8 trattamenti/anno).

Di seguito si riportano le tabelle delle catture settimanali di adulti di mosca dell’olivo e il
monitoraggio settimanale delle olive per I'infestazione attiva e dannosa:

Comune  29° 30° 322 33 35° 36° 37° 39°  40°
sett.  sett. sett.  sett. sett.  sett.  sett. sett.  sett.
UD | Cividale 0 0 3m 0 0o o0 0 0 0 0 0 0
UD | Gemona l?gn: 2f+4m 0 0 1m 0 0 1m 0 0| Smeif
B [ LEHE 0 im im  1f 0o o0 0 0 0 0 o 0
UD | Moruzzo 0 2m 1m 0 im 0 0 0 0 0 0 2m
U | W20 2m im| 47 +r: 0 0 1m 1f  1m 0 1 1] 3m+lf
UD | Nimis 0 5m 2m 1m | 2f+3m 0 6 7m | 27m 15m 15m | 4m+3f
PN | Caneva 1m o If +n1] 0 0o o 0 1m 1 1m| M 4m
PN | Mont.Valc 0 im 2 +r’rE13 0 o o0 1f 0 4m 11m 1M 3medf
PN | Polcenigo . o 1+ ni - ol o il 1m o o 0 3m+if
PN | S-Quirino 2f+rg 1f+4m 4f+n71 0 1 0 0 1m 0 am | M| 15m
UD | Osoppo 2f+ni 0 im 0 0 0 > m 5m 0 0 0 Im+1f
UD | Pozzuolo 1m 1f 1m 0 o o 0 0 0 0 0
Bl (= 0 2f+1im 1f+n1] 0 0 0 2m+1f 0 1m 1m+if 1m+1f 2m
UD | Povoletto 2f 0 1f 0 0o 1 0 0 0 0 0 0
Uy | e 0 am| f +ni 0 0 0 0 0 0 0 0 im
UD | tatisana 1f +nl] 1m 0 0 o o0 0 0 0 0 0 0
UD | Castionsdis. 0 im 0 1m im 0 0 1m 0 0 0 0
UD | Premariacco 0 0 0 0 o o 0 0 0 0 0 0
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n° Lar | Larv | Lar | Larv | Lar | Larv o o o
ttu | Puntu ve e ve e ve e Pu | Pup Fori % % %
Pro ca uo | v ! ‘ pe | e '| INFESTAZI | INFESTAZI | MORTAL
Comune re re viv mor viv mor Vviv mor . usci ONE ONE |TA' lell
v mosc | sterili va el.(tel.|e2.({te2.|e3.|te3 viv | mor ta N
R R R R e te ATTIVA DANNOSA eta
a eta eta eta eta eta eta
U0 | Gividale | O 1 |lolo|lo|lo|lo|lo|lo|o|o]|oO 0 0 0
UD | Moruzzo | 2 1 lolo]1|lo|l2|o|lo]|o|lo]|oO 0 0 3
U | Majano | O 1 lol2]1|lol1|l0o|lo]|o0o|lo0]oO 2 0 2
Nespoled 4
uo |, 1 |lololo|o]1|l0|lo0o|1|l0]oO 0 1 1
UD | Gemona 6 1 0 0 2 0 0 0 2 0 1 1 0 4 2
UD | Nimis / olo|l1|lo|1]|l0|1]o|lo]loloO 2 1 0
PN {caneva | ©* | 0O |O0|lo|lO|0o|O0O|O|O]|]O|O]oO 0 0 0
PN | pojcenigo| + | O |0 0| 2|0 0o|0o|o0o|o|O]|oO 0 0 2
S. 15
PN | quirino 1 |ololo|o|5|olo|o|l1]o0 0 1 1
PN [ montv. | 4 1 |lolo|lo|lo|lo|lo|lo|o|o]|oO 0 0 0
Rive 1
uD | D'Arc. 1 |lo|l1|l0|0o]o|l0o|lo|o|lO]|oO 1 0 0
wp |osoppo | 2| 1 |1]0]|0o|lo|o|lo|lo]Oo]O]|oO 1 0 0
w | Povoletto| | 0 |olo|lo|o|lo|o|lo|o|o]|oO 0 0 0
UD | Faedis 2l 2 lo0|2|1]lo]l1]o0o|lolo]|o]o 2 0 2
b |Pozzwolo | | 0 |0|lo|lo|o|lo|o0o|O0O]|]o|O]oO 0 0 0
Castions 0
uD | dis. 1 lo|l1]0|0|l0o]o|lo|lo|]O|O 1 0 0
b |Latisana | O 1 |lolo|lo|lo|lo|lo|lo|o|o]|oO 0 0 0
CASCOLA DELLE OLIVE

La cascola delle olive verdi a fine settembre, particolarmente evidente sulle piante piu cariche, € un
fenomeno legato a fattori fisiologici di autoregolazione, spesso aggravato da stress climatici o
attacchi parassitari tardivi.

Se si osserva questo fenomeno nel proprio oliveto, si consiglia di prelevare un campione di 10 olive
da terra ed esaminare attentamente la zona del picciolo per individuare la causa esatta:

¢ Oliva intatta e completamente verde: La causa € una cascola fisiologica. La pianta, non
riuscendo a nutrire |'eccesso di frutti, produce acido abscissico (un ormone dello stress) che
provoca il distacco naturale della drupa.
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¢ Micro-foro millimetrico vicino al picciolo: La caduta & dovuta all'attacco della generazione
carpofaga della Tignola dell'olivo, avvenuto nel mese di giugno. La larva, dopo essersi
nutrita della mandorla interna al nocciolo, esce perforando la zona di inserzione del
peduncolo, recidendo i vasi linfatici e provocando la caduta immediata del frutto.

Sintesi:

Tipo di Entita del danno / Soglia | Azione Consigliata

Cascola

Fisiologica Entro il 5% del carico Nessun allarmismo. Si tratta di un'autoregolazione
totale. naturale della pianta.

DaTignola | Grave se oltre il 20% dei Non trattabile ora (la larva € gia uscita). Segnare
frutti a terra presenta il I'appezzamento per la prevenzione dell'anno
foro. successivo.

Qualora la cascola sulle piante sovraccariche diventi progressivamente piu intensa, la strategia
migliore per salvaguardare la produzione rimasta consiste nell'anticipare la raccolta non appena
I'inoliazione dei frutti lo consenta.

In un'ottica di prevenzione per le stagioni future, si raccomanda di supportare le piante durante le
fasi critiche estive impiegando biostimolanti a base di aminoacidi o alghe. In parallelo, e utile
integrare trattamenti fogliari con polveri di roccia (come il caolino) per schermare la chioma dalle
ondate di calore, prevenendo cosi lo shock termico che innesca il distacco della drupa.

Un tecnico incaricato potra fornirvi supporto in caso di dubbi
Servizio tecnico SISSAR 327-6574870
Per ERSA 338-9385559
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