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AVVERTIMENTO VITICOLO N.21 del 22/08/2013

ANDAMENTO METEOROLOGICO

La settimana vedra giornate calde ma fresche con temperature massime intorno ai 27-30°C. Nelle giornate di
sabato e domenica saranno possibili delle piogge e dei temporali che potranno interessare diverse zone della
regione.

Previsioni meteo settimanali

Giovedi
22

Venerdi
23

Sabato
24

Domenica
25

Lunedi
26

martedi
27

G

28

FENOLOGIA rilevata il 21/08/2013:

In questo momento nei nostri comprensori viticoli, lo stato dei vigneti si presenta buono. Dopo un
lunghissimo intervallo tra I"inizio e la fine dell"invaiatura (cioé la maturazione-colorazione dell”uva),
questa fase € ormai chiusa, complice I"abbassamento delle temperature e la pioggia del 13-14 agosto
che ha interessato gran parte del territorio regionale. Dai monitoraggi in campagna, si osserva che la
spargolicita del grappolo (chicchi radi) sta favorendo I'ingrossamento dell’acino, aspetto questo che
permettera di recuperare il peso finale del grappolo stesso. Dalle prime analisi delle maturazioni delle
uve, in tutte le aree viticole Annia, Aquileia e Latisana si conferma un ritardo di circa 8-10 giorni
relativamente alla data presunta di maturazione dell’'uva, soprattutto nelle varieta precoci e medio-

precoci (Chardonnay, Pinot, ecc.) che inizieranno ad essere vendemmiate verso i primi di settembre.



DATA VARIETA' BBCH

21/08 CHARDONNAY 84
21/08 PINOT GRIGIO 84
21/08 GLERA 84

21/08 | MERLOT (foto1) | 83-84
21/08 CABERNET FRANC | 84
21/08 REFOSCO 83-84

Scala BBCH
BBCH 83: 75% dell'invaiatura
BBCH 84: 100% dell'invaiatura

TIGNOLE DELLA VITE

Nella tabella sottostante il numero di catture di lll generazione di Lobesia botrana e di Eupoecilia ambiguella
per localita:

Eupoecilia a. Lobesia b.
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CURVE DI MATURAZIONE

Grazie alla sinergia con L’azienda Ca’ Bolani sono iniziati i campionamenti per valutare il grado di
maturazione di alcune uve rappresentative della zona DOC Aquileia, Annia e Latisana. Si riportano nelle
seguenti tabelle (1, 2 e 3) i dati di alcuni valori macrocompositivi dei mosti (zuccheri, pH ed acidita),

rilevati in diverse posizioni del comprensorio il 20.08.2013.

Tabella 1: Grado di maturazione delle uve di varieta Pinot grigio

LOCALITA’ ZUCCHERI pH ACIDITA’
DATA (°Babo) TOTALE (g/L)
20/08 20/08 20/08
RUDA 16,7 3,02 7,52
CERVIGNANO | 14,83 2,93 8,67
PALAZZOLO | 1503 2,89 8,01
DEL FRIULI
CARLINO | 16,80 2,90 8,50

Tabella 2: Grado di maturazione delle uve di varieta Chardonnay

LOCALITA’ ZUCCHERI pH ACIDITA’
DATA (°Babo) TOTALE (g/L)
20/08 20/08 20/08
RUDA 15,58 2,96 9,29
CERVIGNANO | 14,25 2,89 9,86
PALAZZOLO | 14,80 2,85 9,90
DEL FRIULI
CARLINO | 16,40 2,93 9,90




Tabella 3: Grado di maturazione delle uve di varieta Pinot Bianco

LOCALITA’ ZUCCHERI pH ACIDITA’
DATA (°Babo) TOTALE (g/L)
20/08 20/08 20/08
AQUILEIA | 1590 2,89 0,33
RUDA 15,08 2,96 0,03

Recapiti telefonici :

Consorzio Tutela Vini Doc Friuli Aquileia .............cccveeeen. tel. 0431/34010
Dott. Gabriele Marchi........ccocnmemmsesssnsssssssssssssesssssnns Cell. 339-4180516

1 dati e le informazioni contenute nel presente avvertimento sono riservate e di proprieta dei Consorzi di Tutela Doc Friuli Aquileia, Doc Friuli Annia e Doc




