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AVVERTIMENTO VITICOLO N.22 del 30/08/2013

ANDAMENTO METEOROLOGICO

Nella settimana prossima si assistera a giornate calde ma fresche con temperature massime intorno ai 27-
30°C.

Previsioni meteo settimanali

sabato domenica Lunedi martedi mercoledi giovedi
31 01 02 03 04 05

FENOLOGIA rilevata il 27/08/2013:

DATA VARIETA' BBCH
21/08 CHARDONNAY 84
21/08 PINOT GRIGIO 84
21/08 GLERA 84

21/08 | MERLOT (foto 1) 84
21/08 CABERNET FRANC| 84
21/08 REFOSCO 84

Scala BBCH
BBCH 84: 100% dell'invaiatura



TIGNOLE DELLA VITE

Nella tabella sottostante il numero di catture di lll generazione di Lobesia botrana e di Eupoecilia ambiguella

per localita:
Eupoecilia a. Lobesia b.
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CURVE DI MATURAZIONE

Si riportano nelle seguenti tabelle (1, 2 e 3) i dati di alcuni valori macrocompositivi dei mosti (zuccheri, pH

ed acidita), rilevati in diverse posizioni del comprensorio il 27.08.2013.

Tabella 1: Grado di maturazione delle uve di varieta Pinot grigio

LOCALITA’ ZUCCHERI pH ACIDITA’
DATA (°Brix) TOTALE (g/L)
20/08 | 27/08 20/08 | 27/08 20/08 | 27/08
RUDA 16,7 | 17,20 3,02 | 3,10 752 | 7,40
CERVIGNANO | 14,83 | 17,60 293 | 3,10 8,67 | 850
PALAZZOLO | 15,03 | 17,40 289 | 3,02 8,01 | 8,04
DELLO STELLA
CARLINO 16,80 | 19,30 200 | 3,14 850 | 8,30




Tabella 2: Grado di maturazione delle uve di varieta Chardonnay

LOCALITA’ ZUCCHERI pH ACIDITA’
DATA (°Brix) TOTALE (g/L)
20/08 | 27/08 20/08 | 27/08 20/08 | 27/08
RUDA 15,58 | 16,25 2,96 3,10 9,29 8,50
CERVIGNANO 14,25 | 16,20 2,89 3,08 9,86 8,60
PALAZZOLO 14,80 | 16,90 2,85 3,02 9,90 8,40
DELLO STELLA
CARLINO 16,40 | 17,90 2,93 3,12 9,90 8,20
Tabella 3: Grado di maturazione delle uve di varieta Pinot Bianco
LOCALITA’ ZUCCHERI pH ACIDITA’
DATA (°Brix) TOTALE (g/L)
20/08 | 27/08 20/08 | 27/08 20/08 | 27/08
AQU ILEIA 15,90 | 16,90 2,89 3,02 9,33 8,70
RUDA 15,08 | 16,30 2,96 3,10 9,03 8,80

SITUAZIONE FITOSANITARIA

Si riscontrano alcuni focolai di botrite provocati in questo periodo dalle ultime piogge dei giorni

Scorsi.

I vitigni piu colpiti, sono i Pinot grigio e Chardonnay. In caso di attacchi di una certa rilevanza, si

consiglia I’utilizzo di prodotti a base di Bacillus subtilis o Trichoderma harzianum, oppure zolfo

ventilato (25-30 Kg/Ha) oppure dalle prove svolte in questi anni si possono utilizzare dei prodotti

enologici a base di polifenoli e smectiti (biologico), per informazioni si consiglia di chiamare i

tecnici.




Recapiti telefonici :

Consorzio Tutela Vini Doc Friuli Aquileia .............cccvveeenn. tel. 0431/34010

Dott. Gabriele Marchi.........cersisnnsnnssnsmsesssssssssennnns Ce1L 339-4180516

1 dati e le informazioni contenute nel presente avvertimento sono riservate e di proprieta dei Consorzi di Tutela Doc Friuli Aquileia, Doc Friuli Annia e Doc

Friuli Latisana; il servizio di lotta guidata integrata é svolto in collaborazione con ERSA e finanziata dalla legge regionale 5 del 2006 SISSAR lettera C2.




