
 

 

 

 
               AVVERTIMENTO VITICOLO N° 19 DEL 22 AGOSTO 2013 

 

 

 ANDAMENTO METEO    

Venerdì 23 e sabato 24 agosto ancora tempo stabile; a partire dalla serata di sabato l’arrivo di una 

perturbazione nord-atlantica favorirà piogge diffuse, anche a carattere temporalesco, soprattutto nella giornata 

di domenica. Prevista instabilità anche per lunedì prossimo; temperature in calo.  
 

DIFESA 

Sulle varietà a maturazione più tardiva, a difesa della sola parete fogliare, è consigliabile un ultimo trattamento 

con prodotti a base di rame (ossicloruro, idrossido).  
 

           CURVE DI MATURAZIONE 

I dati relativi ad alcuni valori macrocompositivi dei mosti di varietà precoci come Chardonnay e Pinot grigio 

(Tab. 1 e 2), fanno ipotizzare un inizio delle vendemmie a partire dalla prima settimana di settembre.  

Data raccolta campioni: 21 agosto 2013 

      LOCALITA’    ZUCCHERI (°Brix)             pH     ACIDITA’ TOTALE (g/L) 
Sequals 14,6 2,96     18,8 
San Vito al T.                 15,5 2,96     12,0 
Camino al T. 16,5 2,96     13,1 
Gonars 16,8 2,98     11,1 

              Tab. 1 Valori di zuccheri, pH ed acidità della cv. Chardonnay. 
 

  LOCALITA’  ZUCCHERI (°Brix) pH   ACIDITA’ TOTALE (g/L) 
Sequals 15,8 2,96      11,8 
Spilimbergo 15,1 2,94      11,2 
San Vito al T. 14,7 2,89      11,3 
Mereto di T. 17,5 3,11        9,8 
Rive d’Arcano 17,0 2,98      11,3 
Camino al T. 16,4 2,89      11,5 
Codroipo 15,9 3,02        9,5 

    Pavia di U. 18,5 3,12        8,1 
   Castions di S. 18,8 3,09        8,2 
   Gonars 17,8 2,99        9,3 

              Tab. 2 Valori di zuccheri, pH ed acidità della cv. Pinot Grigio. 
  
           Si ricorda che gli avvertimenti viticoli, per quanto riguarda le varie strategie di difesa fitosanitaria, di controllo delle infestanti e le norme tecniche agronomiche, 

seguiranno gli indirizzi tecnici del Disciplinare di Produzione Integrata della Regione Autonoma Friuli Venezia Giulia. 
 


