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BOLLETTINO DI DIFESA BIOLOGICA DELL’OLIVO
PER LE PROVINCE DI UDINE E PORDENONE
n. 22 del 02 ottobre 2026

ANDAMENTO METEO

Tempo stabile e soleggiato fino a meta della prossima settimana; con giovedi probabile
perturbazione accompagnata da piogge abbondanti.

FENOLOGIA

In tutte le zone monitorate le olive hanno completato I'accrescimento raggiungendo la dimensione
massima tipica nella maggior parte delle varieta. Si sta osservando in particolare nelle varieta piu
precoci, un’accelerazione dell’invaiatura, ovvero un viraggio del colore dell'epicarpo.

La tabella riporta i valori medi della penetrometria monitorata su alcune principali cultivar in
alcune stazioni di monitoraggio:

Comune Varieta Penetrometro gr/mm?
Pozzuolo Leccino 430
Bianchera 450
Castions di S. Leccino 420
Bianchera 440
Latisana Leccino 430
Bianchera 430
Faedis Leccino 400
Bianchera 400
Povoletto Leccino 430
Grignano 460
Osoppo Leccino 490
Bianchera 460

La maturazione delle olive e il processo di inolizione stanno proseguendo anche se generalmente la
tenacita della polpa risulta ancora elevata.
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Foto 1. Varieta Grignan a Polcenigo

SITUAZIONE FITOSANITARIA

MOSCA DELL’'OLIVO (Bactrocera oleae)

In alcune zone di monitoraggio si & riscontrato un aumento di catture di adulti nell’ultima settimana,
complici le temperature ideali per lo sviluppo del dittero; si consiglia di mantenere la soglia di
attenzione alta e continuare a monitorare il proprio oliveto. Agli olivicoltori che intendono
raccogliere nella seconda meta di ottobre, in caso di presenza di adulti si consiglia ancora I'utilizzo
delle esche attivate con Spinosad (max 8 trattamenti/anno).

Di seguito si riportano le tabelle delle catture settimanali di adulti di mosca dell’olivo e il
monitoraggio settimanale delle olive per l'infestazione attiva e dannosa:
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Gestione agronomica

Si consiglia di effettuare la preparazione del terreno per la raccolta con lo sfalcio delle erbe
infestanti.

Un tecnico incaricato potra fornirvi supporto in caso di dubbi
Servizio tecnico SISSAR 327-6574870
Per ERSA 338-9385559
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