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CREDITO COOPERATIVO
SAN GIORGIO E MEDUNO

Segreteria organizzativa:
CO.PRO.PA - Via Zoppola, 37
Ovoledo di Zoppola (PN)

Tel. 0434/574145

Fax 0434/976421

info@copropa.it
copropac@copropasoccoop.191.it.
www.copropa.it

Servizio divulgazione, assistenza tecnica
e promozione

Nadia Scaramuzza

Tel. 0431/386710

Fax 0431/386729

e-mail: nadia.scaramuzza@ersa.fvg.it

www.ersa.fvg.it

VISITA ALLE
PROVE SPERIMENTALI

Giovedi 12 luglio 2007

c/o L'Azienda Sperimentale “Dott. F. Ricchieri”
di FIUME VENETO (PN) - Via Fratte, 70

CONVEGNO:
“TECNICHE DI CONSERVAZIONE
DELLE PATATE PER IL
PRODUTTORE ED IL CONSUMATORE"

Domenica 15 luglio 2007

ZOPPOLA (PN)
Auditorium - Via Leonardo Da Vinci



Presentazione

La cresciuta attenzione da parte del consuma-
tore verso la qualita, la genuinita e la tipicita
dei prodotti della tavola, é sicuramente alla
base del mercato agroalimentare moderno.
Affinché le produzioni agricole di qualita siano
gradite al consumatore devono, pero, rispetta-
re elevati standard legati al rispetto dell’am-
biente e alla salvaguardia della biodiversita.
Questi obiettivi vengono costantemente perse-
guiti dai soci della Cooperativa Produttori
Patate (Co.Pro.Pa) che attraverso opportune tec-
niche di produzione volte a minimizzare I'im-
patto ambientale, la semina di varieta meno
suscettibili ai parassiti ed il costante monitorag-
gio in campo, portano quotidianamente sulle
tavole dei consumatori alimenti salubri e di ele-
vate caratteristiche organolettiche.

Una certificazione volontaria affiancata ad un
complesso sistema di tracciabilita, sono le
garanzie per il consumatore.

Un importante traguardo é stato ormai rag-
giunto: é in dirittura d’arrivo, infatti, il ricono-
scimento del marchio regionale (Agricoltura,
Qualita ed Ambiente) AQUA che contraddistin-
gue le produzioni agricole di qualita.

La patata é un ortaggio raccolto nell’arco di un
solo mese, ma che il consumatore utilizza poi,
nella preparazione del desco quotidiano, prati-
camente per dodici mesi. Da qui la nuova sfida
della CO.PRO.PA e cioé riuscire ad offrire dei
tuberi durante l’intero arco dell’anno, con le
stesse caratteristiche di fragranza e serbevolez-
za proprie del prodotto appena raccolto.

Sulla scia di questa sfida verra affrontato que-
st’anno un argomento di grande interesse per
la filiera della patata, che va dal produttore al
consumatore finale.

Il Presidente Il Direttore generale
CO.PRO.PA dell’ERSA
Flavio Pighin Josef Parente

Programma

PATATA: VISITA ALLE PROVE
SPERIMENTALI

Giovedi 12 luglio 2007 - ore 10.00 - 12.00
presso I’Azienda sperimentale “Dott. F. Ricchieri”
di Fiume Veneto (PN) - Via Fratte, 70

Ore: 10.00

Registrazione partecipanti, presentazione
dell’attivita sperimentale

Ore: 10.30

Visita guidata alle prove:
confronto varietale, concimazione e difesa

Ore: 12.00
Chiusura della giornata tecnica con rinfresco

Per informazioni contattare:
Renato Danielis: cell. 339/4830801

CONVEGNO: “TECNICHE DI
CONSERVAZIONE DELLE PATATE
PER IL PRODUTTORE ED IL
CONSUMATORE"

Domenica 15 luglio 2007

Zoppola (Pn) - Auditorium - Via Leonardo Da Vinci

Ore 10.00
Saluto delle Autorita
Angelo Masotti Cristofoli - Sindaco di Zoppola

Elio De Anna - Presidente della Provincia
di Pordenone

Ore 10.10
Introduzione
Flavio Pighin - Presidente CO.PRO.PA

Coordinamento dei lavori:
Josef Parente - Direttore generale dell’lERSA

Ore 10.20
Tecniche di conservazione delle patate
per il produttore ed il consumatore

Luisa Dalla Costa - Francesco lacuzzo
Dipartimento di Scienze agrarie ed ambientali
dell’Universita di Udine

Ore 11.00
Interventi:

Renzo Francesconi - Assessore all’agricoltura
della Provincia di Pordenone

Giancarlo Fontana - Direttore generale Pizzoli
S.p.A.- Budrio (Bologna)

Sergio Barbieri - Direttore acquisti Pizzoli
S.p.A. - Budrio (Bologna)

Gabriele Ferri - Direttore Natura Italia -
Villanova di Castenaso (Bologna)

Sante Cervellati - Presidente UNAPA

Walter Lucchetta - Direttore Federazione
provinciale Coldiretti di Pordenone

Noe Bertolini - Presidente Unione Cooperative
di Pordenone

Ivano Benvenuti - Presidente regionale
Confcoperative

Oliviero della Picca - Direttore Federazione
regionale Coldiretti del Friuli Venezia Giulia

Augusto Viola - Direttore centrale alle risorse
agricole, naturali, forestali e montagna

Ore 12.00
Conclusioni

Enzo Marsilio - Assessore regionale alle risorse
agricole, naturali, forestali e montagna

Ore 12.15

Valutazione della Commissione giudicatrice
e premiazioni

Al termine dei lavori la Co.Pro.Pa ed il Circolo sportivo ricreativo
di Ovoledo di Zoppola saranno lieti di ospitarla presso I'area dei
festeggiamenti per la Sagra delle patate ad Ovoledo, per
degustare alcuni piatti a base di patate.



