
 
 
  
WP4 Attività 1.2 – Attuazione dei Corsi per la formazione delle locali 
commissioni per la valutazione organolettica dll’olio 

WP4 Dejanje 1.2 – Izvedba tečajev za usposabljanje krajevnih odborov za 
sensorično ocenjevanje olja 

  
  
Sabato 24 agosto     (9,00 - 13,00 / 15,00 -18,00  =  7 ore) Sobota, avgust 24 (9,00 – 13,00 / 15,00 – 18,00  =  7 ur) 
  
ore 8,30    Accreditamento e registrazione dei partecipanti 8.30    Potrditev in registracija udeležencev 
  
ore 9,00    Saluto da parte dei promotori ed organizzatori     9,00    Pozdrav pobudnikov in organizatorjev 
                 Comune di Ragogna            Občina Ragogna 
                 Mirko Bellini – Direttore Generale ERSA            Mirko Bellini – Splošni Direktor ERSE 
  
ore 9,15    Sonia Venerus – Dirigente ERSA 9,15    Sonia Venerus – Upravnica pri ERSI 
                 Presentazione del progetto UELIJE            Predstavitev projekta UELIJE 
                 Illustrazione dell’evento e delle prove sensoriali            Ilustracija dogodka in sensoričnih preskusov 
  
ore 9,30    Ennio Scarbolo – Tecnico ERSA 9,30    Ennio Scarbolo – Strokovnjak pri ERSI 
                 L’olivicoltura nelle regioni transfrontaliere di Friuli Venezia 
                 Giulia, Brda e Valle del Vipacco 

           Oljkarstvo na obmejnih regijah Furlanije Julijske Krajine, 
           Brd in Vipavske Doline  

                  
ore 9,45    Presentazione del Corso 9,45    Predstavitev tečaja 
  
ore 10,00  Parametri di qualità e purezza degli oli extravergini di oliva 10,00  Parametri kakovosti in pristnosti ekstra deviških oljčnih olj    
  
ore 11,00  Prova sensoriale di ingresso:   11,00  Začetni sensoristični preskus: 
                 - test riconoscimento difetti standard            - test prepoznavanja standardnih pomanjkljivosti 
                 - valutazione organolettica con corretta compilazione del Foglio 
                    di profilu Reg CE 640/2008 

- sensorično ocenjevanje ter pravilno izpolnjevanje profilnega  
  obrazca - Uredba EC 640/2008 

                     
  



ore 13,00 – 15,00  PAUSA PRANZO 13,00 – 15,00  ODMOR ZA KOSILO 
  
ore 15,00  Esercitazione di assaggio di n. 2 oli di provenienza nazionale 
                 ed internazionale:  

15,00  Pokusovalna vaja na dveh sort olja iz domačega in mednarodna 
           izvora 

- valutazione organolettica con corretta compilazione del Foglio 
                   di profilo Reg CE 640/2008 

- sensorično ocenjevanje ter pravilno izpolnjevanje profilnega 
  obrazca – Uredba EC 640/2008  

                   
                 - esercitazione e riconoscimento difetti standard            - vaja prepoznavanja stadardnih pomanjkljivosti  
  
ore 17,00  Descrizione da parte di singoli o in gruppo dei profili sensoriali 17,00  Opisovanje sensoričnih profil, opravljano posamično ali v timu 
                 Verifica dei risultati            Preveranje rezultatov 
                 Correzione delle Schede, verifica preparazione ed 
                  apprendimento 

           Popravek obrazcev, prevera znanja in usposabljanja 

  
ore 17,30  Discussione – Conclusione lavori  17,30  Razprava – Zaključek dela 
  
E’ prevista la traduzione consecutiva dall’italiano allo sloveno Predvideno je konsekutivno prevajanje teksta iz italijanščine v sloveščino 
  
Per ulteriori informazioni contattare: 
Ennio Scarbolo 
ennio.scarbolo@ersa.fvg.it 
Tel. 334 6564270 
 

Za več informacij kantaktirajte: 
Ennio Scarbolo 
ennio.scarbolo@ersa.fvg.it 
Tel (039) 334 654270 

  
  
 


