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REGIONE AUTONOMA
FRIULI VENEZIA GIULA

gricolturazmbienteualita Agenzia regionale per lo sviluppo rurale
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% Venerdi 19, sabato 20 e
domenica 21 ottobre 2007

Associazione per la

Valorizzazione dei

Prodotti Ovicaprini
del FVG

Degustazioni guidate

In collaborazione con
Civiform, Accademiute de cusine furlane
Unione Regionale Cuochi e Lady Chef

del Friuli Venezia Giulia

APROLACA

A

LATTERIA Master
WENZONE

Ore 12.00 - 13.30

*'%@@ mx@* * Gnocchetti di patate con intingolo rustico di capretto
(A/EFO ¢ UGOVIZZA . . . . .

* Agnelo carsolino agli aromi primaverili

e Chenelle d1 ricotta speziata su mela caramellata

Merende
Ore 15.30-17.30 - 19.00

e Chenelle d1 ricotta speziata su mela caramellata
* Formaggio “ubriaco” di Venzone e radicchietto

e Latteria di Fagangna con miele di castagno

Prenotazione presso lo stand AQuA -ERSA
Pad. 4

Posti disponibili 30 per ogni degustazione
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ASSOCIAZIONE,
PER LA QUALITA
TOTALE DELLA MELA
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COLTURE
DALL'ACQUA

Latteria
Borgo Paludo
Fagagna
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Consorzio
Apicoltori
della Provincia
di Udine
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