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WP4 Attività 1.2 – Attuazione dei Corsi per la formazione delle locali 

commissioni per la valutazione organolettica dell’olio 
 

Sabato 24 agosto  (9.00 - 13.00 / 15.00 – 18.00 = 7 ore) 

Ore  8.30   Accreditamento e registrazione dei partecipanti. 

 

Ore  9.00   Saluto da parte dei promotori ed organizzatori:  

Comune di Ragogna; 

Mirko Bellini - Direttore Generale ERSA. 

 

Ore  9.15  Sonia Venerus – Dirigente ERSA 

Presentazione del Progetto UE-LI-JE;  

illustrazione dell’evento e delle prove sensoriali. 

 

Ore  9.30  Ennio Scarbolo – Tecnico ERSA 

L’olivcoltura nelle regioni transfrontaliere di Friuli Venezia Giulia, 

Brda e Valle del Vipacco, (coinvolte nel Progetto UE-LI-JE).  

 

Ore  9.45  Presentazione del Corso. 

 

Ore 10.00  Parametri di qualità e purezza degli oli extravergini di oliva. 

 

Ore  11.00  Prova sensoriale di ingresso:  

   - test riconoscimento difetti standard; 

- valutazione organolettica di 2 oli con corretta compilazione del  

Foglio di profilo Reg CE 640/2008. 

 

Ore  13.00-15.00 PAUSA PRANZO  

 

Ore 13.00  Esercitazione di assaggio di n.2 oli di provenienza Nazionale ed 

 Internazionale: 

- valutazione organolettica con corretta compilazione del Foglio  

di profilo Reg CE 640/2008; 

- esercitazione e riconoscimento difetti standard.  

 

Ore 17.00  Descrizione da parte di singoli o in gruppo, dei profili sensoriali. 

Verifica dei risultati. 

Correzione delle Schede, verifica preparazione e apprendimento.  

 

Ore 17.30  Discussione – Conclusione lavori.  
 
È prevista la traduzione consecutiva dalll'italiano allo sloveno.  
 

Per informazioni contattare Ennio Scarbolo – tel. 334 6564270  


