
 
 
 

Gran Noè 2011 
Friulano & friends 

Edizione dedicata a Friulano e Pinot grigio 
 

 
 

- R E G O L A M E N T O - 
L'Agenzia regionale per lo sviluppo rurale, ERSA, con il patrocinio del Comune di San Daniele del 
Friuli e la collaborazione delle Delegazioni Regionali del Friuli Venezia Giulia dell’Associazione 
Italiana Sommelier, Assoenologi,  l’Organizzazione nazionale assaggiatori vino e Slow Food,  
bandisce il Gran Noè 2011, dedicato in questa edizione a proclamare il “Friulano - Gran Noè 
2011” & il “Pinot grigio - Gran Noè 2011 ". 
A tal fine viene costituito un Comitato Gran Noè 2011 , composto da: 
�   un rappresentante dell'Agenzia regionale per lo sviluppo rurale, ERSA 
�  un rappresentante della Delegazione Regionale AIS del Friuli Venezia Giulia; 
�  un rappresentante della Delegazione Regionale Assoenologi del Friuli Venezia Giulia;  
�  un rappresentante della Delegazione Regionale dell’Organizzazione nazionale assaggiatori vino 
del Friuli Venezia Giulia; 
�  un rappresentante della Delegazione Regionale Slow Food del Friuli Venezia Giulia.  
La sede  del Comitato è stabilita presso l’ERSA di Pozzuolo del Friuli, in via Sabbatini, 5. 
Il Comitato assegnerà il Gran Noè 2011 al termine di una selezione che si svolgerà con le modalità 
di seguito descritte. 
 
Art. 1 - PARTECIPANTI 
Possono partecipare al Gran Noè 2011 tutti i vini Doc e/o Igt, secondo la denominazione di 
appartenenza, ottenuti da uve di Tocai friulano e Pinot grigio, in purezza, prodotti ed imbottigliati in 
Friuli Venezia Giulia. I vini dovranno essere relativi all’ultima annata messa in commercio e mai 
presentati alle precedenti edizioni del concorso. 
 
Art. 2 - MODALITA' DI SVOLGIMENTO 
La selezione (svolta tramite degustazioni in forma rigorosamente anonima) sarà effettuata da una 
Commissione  nominata dal Comitato Gran Noè 2011 e composta da un Presidente, un 
segretario, nominato dal Presidente e 8 assaggiatori così nominati:  
due membri indicati da AIS FVG;  
due membri indicati da Assoenologi FVG; 
due membri indicati da ONAV FVG;  
due membri indicati da Slow Food FVG. 
Potranno aderire alla selezione tutte le aziende produttrici di vino del Friuli Venezia Giulia. Ogni 
azienda può partecipare con un campione di vino Friulano, oppure solo con un campione di Pinot 
grigio oppure con un campione di entrambi i vini. Ogni campione deve essere di 6 bottiglie. I vini in 
concorso andranno recapitati presso la sede ERSA di Pozzuolo del Friuli, in via Sabbatini 5, nelle 
giornate di lunedì 6 e martedì 7 giugno rispettando  i seguenti orari: dalle 9.00 alle 12.00, 
dalle 14.00 alle 16.00 . 



 
 
 

A seguito di una prima selezione, la Commissione individuerà un numero complessivo di 120 
campioni che concorreranno al titolo di Friulano - Gran Noè 2011  e Pinot grigio - Gran Noè 
2011. 
A questa prima selezione ne seguirà una seconda che determinerà i 20 migliori vini che verranno 
degustati da una Commissione di Giuria, costituita dai migliori giornalisti che a livello nazionale ed 
internazionale si occupano di vino, destinata a designare una classifica di merito finale.  
Le scelte effettuate dalla Commissione sono indipendenti ed insindacabili. 
 
Art. 3 - ADEMPIMENTI DEI PRODUTTORI 
Con l'adesione volontaria all'iniziativa i produttori invitati dal Comitato si impegnano a: 
� accettare il presente regolamento, scaricabile sul sito www.ersa.fvg.it dell’Agenzia regionale per 
lo sviluppo rurale come anche sui siti dell’AIS (www.aisfvg.com), Assoenologi 
(www.assoenologi.it), Onav (www.onav.it) e Slow Food (www.slowfoodfvg.it); 
� inoltrare firmato il modulo di adesione, la scheda del vino (o dei vini) in concorso e il logo 
aziendale in formato JPEG, via email all’indirizzo promozione@ersa.fvg.it entro martedì 7 giugno 
2011; 
� fornire un minimo di sei bottiglie per le degustazioni. Nel caso in cui il vino venga incluso anche 
nei 20 sottoposti alla selezione finale operata dalla Commissione di Giuria, verranno 
eventualmente richieste ulteriori bottiglie; 
� il vino/i scelto/i per partecipare al Gran Noè 2011 dovrà/anno essere quello/i relativo/i all’ultima 
annata messa in commercio e mai presentati alle precedenti edizioni del concorso. 
 
Art. 4 - PROCLAMAZIONE DEL “FRIULANO  - GRAN NOE’ 2011” & “PINOT GRIGIO - GRAN 
NOE’ 2011” 
Al termine della selezione operata dalla Commissione di Giuria, i risultati saranno comunicati al 
Comitato Gran Noè 2011. Il Friulano e il Pinot grigio che avranno ottenuto il punteggio più alto 
otterranno la qualifica di Friulano - Gran Noè 2011 e Pinot grigio - Gran Noè 2011, mentre gli altri 
facenti parte della selezione finale saranno considerati secondi a pari merito.  
La proclamazione e premiazione dei vincitori avverrà nel corso della cerimonia ufficiale che si 
svolgerà a San Daniele del Friuli, sul palco allestito in Piazza Duomo, nel cuore storico della città, 
alle ore 18.00 di sabato 25 giugno 2011 . Le aziende produttrici dei 20 vini facenti parte della 
selezione finale matureranno un punteggio che darà loro priorità nella graduatoria che stabilisce la 
partecipazione alle manifestazioni organizzate da ERSA, a livello nazionale ed internazionale, per 
l’anno 2011. 
 
Art. 5 - BANCHI D'ASSAGGIO 
Per la giornata di sabato 25 (dalle ore 10.00 alle 22.00) e domenica 26 (dalle ore 10.00 alle 20.00) 
giugno 2011, le aziende produttrici dei 20 vini che sono stati oggetto di selezione da parte della 
Commissione di Giuria avranno a disposizione ciascuna un proprio banco d’assaggio allestito 
durante la manifestazione “Aria di Festa” (San Daniele del Friuli) in luogo ancora da definirsi. 
L’ingresso del pubblico prevede l’acquisto di un biglietto del costo di 10,00 Euro. L’accesso 
riservato ai giornalisti della stampa nazionale ed internazionale, è stabilito nella giornata di sabato 
25 giugno 2011 dalle 10.00 alle 12.00. 
Tutti i 120 vini della prima selezione, inclusi i 20 rappresentati direttamente dalle aziende 
produttrici, saranno proposti in degustazione nell’Enoteca del Gran Noè  allestita durante la 
manifestazione Aria di Festa a San Daniele del Friuli (24 – 27 giugno 2011, dalle ore 10.00 alle 
22.00).  

       

 

   

 

   

 

     
 

                   

 

   

 

    
 

        


