
Aperitivo 

Barcolana 44

- TRIESTE -

13 ottobre 2012 ore 19.00

In collaborazione con:

CONSORZIO PER LA TUTELA DEI VINI DELLE 

DOC COLLIO E CARSO

CORMONS - GO

www.consorziocolliocarso.it



Scolaris Vini                                   Pinot Grigio Doc Collio 2011

Friulano Doc Collio 2011

Az. Agricola Kovac Terrano 2008

Az. Agricola Buzzinelli Maurizio     Malvasia Dop Collio 2011

Az. Agricole Livon Collio Bianco Doc Collio Solarco 2011

Tenuta Villanova                                                Malvasia 2010

Marco Felluga Molamatta 2010

Russiz Superiore                                                      Friulano 2011

Conti Formentini                                                Friulano 2011

Az. Agricola Anzelin Gianluca                               Friulano 2011

Pinot Grigio 2011

Pinot Bianco 2011

Tenuta di Angoris Collio Bianco Doc 2010

Pinot Grigio Doc Collio 2011

Paolo Caccese Malvasia 2011

Sauvignon 2011

Jermann Ribolla Gialla Vinnae 2011

Castelvecchio                                      Traminer Aromatico 2011

CONSORZIO PER LA TUTELA DEI 

VINI 

DELLE DOC COLLIO E CARSO

Il Consorzio tutela vini Doc Collio e 
Carso comprende quella zona 

collinare che si trova a ridosso del 
confine con la Slovenia, che si 

distingue nel Collio, più a 
settentrione, costituito da pendii 

generalmente esposti a 
mezzogiorno, da sempre vocati ad 

una viticoltura di qualità, e nella 
zona del Carso più a sud, 

caratterizzato da un paesaggio 
inusuale, brullo all’apparenza, ma 
ricco di fenomeni geologici quali le 

doline, i laghi, i fiumi e le grotte 
carsiche. Nel Collio, la presenza, 

alle spalle, delle Prealpi Giulie offre 
preziosa protezione 

dai venti freddi settentrionali e la 
vicinanza del mare Adriatico 
contribuisce alla creazione di un 
clima mite e temperato, ma con 
notevoli escursioni termiche tra il 
giorno e la notte, soprattutto 
verso la fine dell’estate, che 
favoriscono le varietà
aromatiche. 
La varietà dei vini ottenuti, così
come la loro caratteristica 
tipicità, consentono di soddisfare 
quasi ogni esigenza di 
abbinamento gastronomico, in 
particolare con la tipica cucina 
goriziana, tipicamente 
mitteleuropea.


