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PROGRAMMA SPAZIO PROMOZIONALE ERSA
Villaggio Barcolana - Riva del Mandracchio

Mercoledi 8 ottobre

ore 10.00 — 22.00

Apertura dell'Enoteca dei Vini del Friuli Venezia Giulia.

ore 10.00

Apertura desk: ERSA, TurismoFVG, Consulta Regionale delle associazioni delle persone disabili e delle
loro famiglie del Friuli Venezia Giulia, Associazione Viticoltori del Carso-Kras, I.S.1.S. Bonaldo Stringher.

Giovedi 9 ottobre

ore 10.00 — 22.00

Apertura dell'Enoteca dei Vini del Friuli Venezia Giulia.

Apertura desk: ERSA, TurismoFVG , Consulta Regionale delle associazioni delle persone disabili e delle

ore 10.00 . - o o " . .
loro famiglie del Friuli Venezia Giulia, Associazione Viticoltori del Carso-Kras, .S.1.S. Bonaldo Stringher.
ore 11,00 | prodotti della tradizione: Toc'in braide con formadi frant.
' Presentazione a cura degli allievi dell'l.S.I.S. Bonaldo Stringher di Udine.
ore 13.00 | prodotti della tradizione: Frico morbido e croccante.
' Presentazione a cura degli allievi dell'l.S.I.S. Bonaldo Stringher di Udine.
ore 15.00 | prodotti della tradizione: Musetto in crosta di pane.
' Presentazione a cura degli allievi dell'l.S.I.S. Bonaldo Stringher di Udine.
| prodotti della tradizione: Jota triestina.
ore 17.00

Presentazione a cura degli allievi dell'l.S.I.S. Bonaldo Stringher di Udine.

Venerdi 10 ottobre

ore 10.00 — 22.00

Apertura dell'Enoteca dei Vini del Friuli Venezia Giulia.

Apertura desk: ERSA, TurismoFVG , Consulta Regionale delle associazioni delle persone disabili e delle

ore 10.00 . - P o . . .
loro famiglie del Friuli Venezia Giulia, Associazione Viticoltori del Carso-Kras, .S.I.S. Bonaldo Stringher.
ore 11.00 | prodotti della tradizione: Salame con aceto e polenta calda.
' Presentazione a cura degli allievi dell'l.S..S. Bonaldo Stringher di Udine.
ore 13.00 Brindisi inaugurale con la partecipazione del Vicepresidente e Assessore alle attivita produttive,
' commercio, cooperazione, risorse agricole e forestali Sergio Bolzonello.
ore 13.30 | prodotti della tradizione: Orzotto con zucca e speck d’oca.
' Presentazione a cura degli allievi dell’l.S.I.S. Bonaldo Stringher di Udine.
ore 15.00

| prodotti della tradizione: Spetzle alle erbe e ricotta affumicata.
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Presentazione a cura degli allievi dell'l.S.I.S. Bonaldo Stringher di Udine.

ore 17.00

| prodotti della tradizione: Polpettine di sarde in saor.
Presentazione a cura degli allievi dell'l.S..S. Bonaldo Stringher di Udine.

ore 18.00

Degustazione guidata di caffé e di vino per operatori del settore e giornalisti al Caffé Tommaseo, a
cura di TurismoFVG.

Sabato 11 ottobre

ore 10.00 — 22.00

Apertura dell'Enoteca dei Vini del Friuli Venezia Giulia.

Apertura desk: ERSA, TurismoFVG , Consulta Regionale delle associazioni delle persone disabili e delle

ore 10.00 - - o o " . .
loro famiglie del Friuli Venezia Giulia, Associazione Viticoltori del Carso-Kras, .S.I.S. Bonaldo Stringher.
ore 11,06 | prodotti della tradizione: Gnocchi di patate con ragu di oca.
' Presentazione a cura degli allievi dell'l.S.L.S. Bonaldo Stringher di Udine.
ore 13.00 | prodotti della tradizione: Porcina con crauti garbi.
' Presentazione a cura degli allievi dell’l.S.1.S. Bonaldo Stringher di Udine.
ore 15.00 | prodotti della tradizione: Zuppa di castagne con briciole di musetto.
' Presentazione a cura degli allievi dell'l.S.I.S. Bonaldo Stringher di Udine.
| prodotti della tradizione: Minestrone di orzo e fagioli.
ore 17.00

Presentazione a cura degli allievi dell'l.S.1.S. Bonaldo Stringher di Udine.

Domenica 12 ottobre

ore 10.00 — 22.00

Apertura dell'Enoteca dei Vini del Friuli Venezia Giulia.

ore 10.00

Apertura desk: ERSA, TurismoFVG , Consulta Regionale delle associazioni delle persone disabili e delle
loro famiglie del Friuli Venezia Giulia, Associazione Viticoltori del Carso-Kras, I.S.L.S. Bonaldo Stringher.




